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ZEYTINLI ACMA

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi soguk st

1 su bardag ilik sit

1 paket yas maya

Yarim su bardag toz seker
1 su bardagi sivi yag
Aldig1 kadar un

3 ¢corba kagiJi zeytin ezmesi
Tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Corekotu

Oncelikle bir su bardagi ilik siitte, yag mayayi eritin. Daha sonra, zeytin ezmesi hari¢ diger malzemelerle mayay:
karigtirin. Hafif sulu bir hamur elde edin. Uzerini nemli bir bezle 6rtlp, hamuru 1 saate yakin dinlendirin. Daha
sonra, hamurdan ceviz blyukluginde bezeler koparip, elinizde agin. Uzerine zeytin ezmesi siriin. Rulo
bigiminde katlayin. Kivirip, simit sekli verin. Hazirladiginiz agmalari, hafif yaglanms firin tepsisine dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi surdp, ¢orek otu serpin. 200 derece firindan Uzerleri kizarana kadar pisirin. Arzuya
gbre sicakken ya da biraz beklettikten sonra servis yapin.
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