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ZEYTINLI ACMA

Pelin Yanik

1 su bardagi sivi yag

1 paket instant maya

1 su bardag ik sit

1 su bardagi soguk st
Y2 su bardag toz seker
2 tatl kagigi tuz

1 adet yumurta

Aldigr kadar un

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Igi igin:

Zeytin ezmesi

Oncelikle derin bir kabin icine gok az miktarda unumuzu koyun ve igine mayay, tuzu ve sekeri ekleyerek bir
kasik yardimi ile karistirin. Daha sonra igine sttimuzi 1lik ve soguk sutd, sivi yagdi, yumurtayi ekleyerek yine
kasik ile karigtinn. Bu asamadan sonra azar azar unumuzu ilave etmeye baslayin ekledikge elimizle hamuru
yogurun ama elenmis un koymaya dikkat etmek lazimki agmamiz kabarsin. Yavas yavas unu ilave edin, kulak
memesinden biraz daha yumusak oluncaya kadar. Hamurumuz olduktan sonra tzerine hafif nemli bir bez
koyarak 1 saat kadar hamurumuzu mayalayalin. Hamurumuz mayalandiktan sonra ceviz biyUkliginde bezeler
kopararak elimizle iyice agin ve icine diledigimiz miktarda zeytin ezmesi sirln. Ve rulo bi¢gimde katlayin ve
elimizle bu ruloyu kivirip simit sekli verin. Ayni igslemi tim bezeler i¢in uygulayin. Daha sonra yaptigimiz tim
acmalari tepsiye dizin ve Uzerine yumurta sarisi surerek 200 derece firinda pisirin.
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