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ZEYTINLI ACMA

MALZEMELER

4 su bardagi un

2 su bardag sit ilik

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidr mahlep

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

1 paket kuru maya

Arasina sirmek igin

1 su bardagi zeytin veya zeytin ezmesi yada koyma yada peynir
1 paket oda sicakliginda margarin
Uzeri igin

1 yumurta sarisi

1 corba kagigi siviyag

¢corekotu

YAPILISI:

Unu hamur yogurma kabina alin.Tuz,seker,mahlep ve kuru mayayi ilave edip,karistirin.Ortasini agip,siviyag ve
Ik sutd ilave edin.ortasina konan malzemeyi birbirine yedir sonra kenarlardan unlari al ekle.Yumusak bir hamur
elde edene kadar yogurun.15-20dk mayalandirin.Dort pargaya ayirin.Merdane yardimi ile agabildiginiz kadar
acin.Arasina s yag ve zeytin ezmesi sUrun.lki yufkayi Ust Uste koyun.Gevsek olacak sekilde rulo
yapin.Avucunuzun iginde sikigtirarak,uzatabildiginiz kadar uzatin pif noktasi elinizle uzatmak..Bir karig
uzunlugunda kesip,yuvarlayarak agcma sekli verin acma sekli ters istikamete kivir iki tarafi yuvarla.Yumurta
sarisi sivi yag ile karistirip strtip,¢cérekotu serpin yine tepsidede kabarsin bir siire.200 derece firinda pigirin.
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