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ZEYTINLI ACMA

2,5 su bardagi sit

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 paket yas maya

1 tath kasigi tuz

2 yemek kagsigl seker
Alabildigi kadar un

Igi igin:

Tereyagdi

Dilimlenmis siyah zeytin

Sit, yag, yas maya, tuz ve seker bir karigtirma kabina alinir (izerine azar azar un ekleyerek yumusak bir hamur
elde edilinceye kadar yogurulur.

Hamur tamamen bltlnlegince Uzerine streg film 6rtllerek en az bir saat ilik bir ortamda dinlenmeye birakilir.
Sure sonunda kabaran hamur 3 esit bezeye ayrilarak her pargaya top sekli verilir.

Her beze oklava ile yaklagik 60 santim ¢capinda agilir, Gzerine parca par¢a yumusak tereyagi konarak butiin
ylzeye yayllir.

Tereyaginin da tzerine dilimlenmig siyah zeytin yayilir.

Hamur bir ucundan siki bir rulo yapilarak sarilir. 3 hamur bezesi de bu sekilde hazirlanir ve buzdolabina
kaldirilarak yarim saat bekletilir.

Sire sonunda rulolar elle yuvarlayarak uzatabildigi kadar uzatilir, bicakla 4 esit pargaya kesilir, pargalar burulur
sonra uclari birlestirilerek simit sekli verilir. )

Bir siire daha tepside bu sekilde bekletildikten sonra lizerine yumurta sarisi sUriilir. Onceden isitilimig 190
derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

Simitlerin ilik sicagi ¢iktiktan sonra ilik olarak servise sunulur.
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