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ZEYTINLI AGCMA

3 su bardagi un

15 gram yas maya

1 yumurta

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz zeytin
1 cay bardagdi ilik st

1 tath kasidi mahlep

2 corba kasigi seker

1 cay bardagi su
Yarim ¢ay kasigi tuz

3 ¢corba kasiJi sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kagiJi susam

Derin bir kabin iginde unu, yas mayayi, sekeri ve tuzu harmanlayip Uzerine yavasca sivi malzemeleri, yumurtay!
ekleyip yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru 25 dakika dinlendirin. Daha sonra dinlenen hamuru cevizden
blylk parcalara ayirin. Kip kesilmis zeytinleri Gzerine dizin. Bir miktar yag strin elinizle simit gekli verin ve
tepsiye dizin. Uzerine susam veya ¢drekotu serpilebilir ve 180 derecede 35 dakika pigirin.
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