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ZEYTINLI ACMA

10 gram yas maya

2 corba kagsigi seker

1 tath kasidi tuz

3 su bardagdi un

1,5 su bardagi st

1 ¢corba kasigi tereyad
1,5 tatl kagigr mahlep

3 corba kasigi zeytin ezmesi
100 gram kagar peyniri
2 corba kasiJi ¢érek otu
1 corba kasigi susam

Derin bir kabin iginde 1lik sitii ve mayayi karistirin. Uzerine un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.
Seker, tereyagi, mahlep ve kalan unuyla birlikte yogurmaya baslayin. Yumusak mayali bir hamur hazirlayip 30
dakika Uzeri kapali olarak kabarmasi igin bekleyin. Daha sonra hamuru beze yapin. Bu hamuru unlanmisg
zeminde agIp yuvarlak sekilde kesin. I¢ malzemeyi istediginiz gibi koyup rulo seklinde sarip simit gibi uclarini
birlestirin. Firin tepsisine dizin. Bu sekilde 20 dakikada tepsi mayasi gelinceye kadar bekletin, sonra Gzerine
yumurta sarisi susam ve ¢orek otu striin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin.
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