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ZEYTIN VE PEYNIRLI EKMEK KOFTESI (GEMLIK BURSA)

1 bdtln bayat ekmek

100 gr siyah zeytin ¢ekirdeksiz
350 gr beyaz peynir

50 gr taze sogan

1 yemek kagigi un

Kizartma yagi

Ekmegi 1slatin ve yumugayana kadar bekleyin.

Onceden dilimlerseniz, bu islem daha kisa surer. EGer cok islak olduysa siizgegte siiziin.

Beyaz peyniri ufalayin, zeytin gekirdekliyse ¢ekirdeklerini ayirin, taze sogani ince ince dograyin.

Yumurtay! bir kapta ¢irpin.

Genis bir kapta tim malzemeleri karistirin ve ellerinizle yogurun.

Eger kansim ¢ok islak olduysa, 1 yemek kasidi un ekleyebilirsiniz. Elde ettiginiz karisim, ele yapisicak derece de
Islak ve yapigkan olmalidir.

Tezgaha un serpin.

Hamurdan, ceviz blyUkligunde pargalar kopararak kofte sekli verin ve unlu tezgaha koyun.

Tavada sivi yagi kizdirin ve kofteleri pisirip servis yapin

© lezzetler.com tarif no:114007 « adi:Zeytin ve Peynirli Ekmek Kéftesi (Gemlik Bursa) « gonderen:Goksen ¢ indirme tarihi:07.04.2025 -
06:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytin-ve-peynirli-ekmek-koftesi-gemlik-bursa-vt83485
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/zeytin-ve-peynirli-ekmek-koftesi-gemlik-bursa-114007.jpg
http://www.tcpdf.org

