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ZEYTIN VE DOMATES SOSLU TAVUK

4 tavuk but (kemikli)

100 g cekirdeksiz siyah zeytin

15 adet ceri domates

100 ml tavuk suyu

8 arpacik sodan (kabaca dogranmig)
4 dis sarimsak (ince dogranmig)

4 dal taze biberiye

Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

Tavuk butlarini bir firin kabr igerisine yerlestirin. Uzerine siyah zeytin, geri domates, arpacik sogan, sarimsak,
tavuk suyu, taze biberiye, tuz ve karabiber koyun. Uzerini aliminyum folyoyla kaplayin. Onceden isitiimig 190
derecelik firnda alt-Ust fan modunda Uzeri kapali sekilde 45-50 dakika pisirin. Pisirme slresinin son 15
dakikasinda aliiminyum folyoyu kaldirin ve tavuklarin kizarmasini saglayin.
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