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ZEYTIN SOSLU FENER BALIGI (ITALYA)

MALZEMELER

4 adet fener balig

150 gram biberli yesil zeytin
4 di? sarimsak

1 demet maydanoz

Y2 su bardadi sivi yag

Y2 ¢ay bardagi limon suyu
Y2 ¢ay bardagi su

Tuz

YAPILIS TARIFI

Maydanozu ince kiyin. Sarmisagi dograyin. Zeytinleri halkalar halinde
kesin. Yagi tavada kizdirp énce sarmisagi, sonra maydanoz ve kirmiz
biberi tavada ¢evirin. Baliklar ekleyip kizgin yagda kavurun. Baliklar
kavrulunca zeytinleri ekleyin. 1 ila 2 dakika sonra tuz ekin. Limon suyu ile
suyu karigtirp tavaya dokiin. 2 dakika sonra atesten alin.
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