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ZEYTIN SALATALI VE SEBZELI SANDVIC

1 adet eksi mayall ekmek
200 gram sele zeytin

200 gram kirma zeytin

1 dal kereviz

1 orta boy havug

6 par¢a kurutulmus domates
5 dal taze kekik

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
Taze ¢ekilmis karabiber
2 kirmizi salgalik biber

3 yesil dolmalik biber

150 gram dil peyniri

150 gram Kars gravyeri

1 kliclk demet roka

Eksi mayall ekmeginin tst kismindan 3 santim kaliniginda bir par¢a (bu kisim kapak olacak) kesin. Ekmegin
sadece kabugu kalacak sekilde icini diizgln bir sekilde ¢ikarin. Zeytin salatasi icin, zeytinlerin ¢ekirdegini
¢ikarip bigakla incecik dograyin. Havucu temizleyin. Kereviz sapi, havug, kuru domates ve kekigi kiyin. Zeytine
ilave edin. Zeytinyagd! ve karabiberi ekleyip iyice karistirin. Kirmizi ve yesil biberleri kdzleyip kabugunu soyun.
Peynirleri ince dilimleyin. Roka yapraklarini temizleyin.

Ekmekten hazirladiginiz kasenin igini sirasiyla, zeytin salatasi, yesil biber, dil peyniri, zeytin salatasi, kirmizi
biber, gravyer peyniri, roka yapraklari ve zeytin salatasi siralamasiyla doldurun. Uzerine ekmekten kapagi
kapatip sikica streg filme sarin. 3 saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.

Tarifte kullandiginiz zeytin gesitlerini damak tadiniza gére degistirebilirsiniz. Ayvalik zeytini, domat, ¢ekiste,
Edincik, egri burun, halhali, kalembezi Glkemizin dort bir yaninda yetistirilen ve zeytin salatalarinizda
kullanacaginiz zeytin ¢esitlerinden sadece birkagi. Ulkemiz hem yaglik hem de sofralik olmak izere onlarca
zeytin ¢esidinin yetigtirildigi muhtesem bir cografya. Ayni sekilde peynir tercihinizi de zevkinize gére
belirleyebilirsiniz. Mevsimine gore sebzeleriniz de degisebilir. Sebzeleri kdzledikten sonra dilediginiz baharatla
harmanlayip bir siire bekletirseniz daha yogun lezzete sahip sandvigler hazirlayabilirsiniz.
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