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ZEYTIN SALAMURASI

Agactan yeni koparilmig ya da ham zeytinin ¢iriiklerini ayiklayiniz. lyi olanlarini bolca su ile bir kavanoza
doldurunuz. Zeytinlerin aci suyu ¢ikip havyar gibi oluncaya dek 3 - 4 ay zeytinleri bu kavanozda bekletiniz.
Sonra kavanozdaki suyu stziintz. Birkag parca turung ve limon kabudunu ince ince dograyip zeytin igine
karistiriniz. Bu kez kavanoza su yerine zeytinin Ustlne ¢ikincaya dek zeytinyadi doldurunuz. Zeytinlerin bu
zeytinyagini emmesini bekleyiniz. Emdikten sonra, gerektigi zaman, kavanozdan zaman zaman zeytinleri
¢ikararak sofraya getiriniz. Zeytinleri kavanozdan ¢ikararak tane tane bir tabaga koyunuz. Ustiine ince
dogranmig maydanoz ekiniz. Ustlne limonla ya da sirke ile karistiriimis zeytinyadi ekerseniz zeytinler daha
lezzetli olur.
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