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SALAMURA ZEYTIN

Zeytin yapimi igin dikkat etmeniz gereken en 6nemli nokta, zeytinlerin taze olmasidir.

Satin aldiginiz veya topladiginiz zeytinlerim aralarinda ¢lrik veya yumusamig olanlar varsa mutlaka ayiklayin.
Zeytini ayikladiktan sonra kararmamalari i¢in, bol su ile yikayin ve suyunu siizln.

Ardindan cam kavanoz veya pet sisenin igerisine zeytinlerinizi doldurun. Ancak aralarina kaya tuzu serpigtirmeyi
ihmal etmeyin.

1 kilo zeytine, 2-3 yemek kasidi kaya tuzu yeterli olacaktir. Kavanozlarin kapaklarini kapattiktan sonra kuru ve
serin bir ortamda yan yatirarak bekletin.

2 glinde bir kavanozu guzelce ¢alkalayin. Zeytinleri kavanozda yaklasik 1 ay kadar bekletin.

Zaman igerisinde tuz erir ve zeytinlere lezzet verir.

Tuzlar tamamen eridiginde kavanozun kapagini agin ve suyuyla birlikte zeytinleri kligcik kavanozlara ayirin.
Zeytinin aci suyu ve Uzerine ekleyeceginiz ekstra igme suyuyla birlikte zeytinleri bir gece suda bekletip ertesi
gUn tiketebilirsiniz.
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