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ZEYTIN SALAMURASI

1 kg yesil zeytin (agactan taze kopariimig)
1 tatlh kasidi limon tuzu

4 tath kasigi kaya tuzu

1 tath kasidi zeytinyagi

1 dilim limon

Sonbahar déneminde koparilan yesil zeytinlere, blyUkligine gore 2-3 ¢izik atilarak bir sigseye doldurulur.
Uzerine su konur. Zeytinin suyu 8 hafta diizenli olmak Uzere, haftada bir degisitirlir. Stire sonunda suyu
sUzulmUs zeytinler, uygun buyUklUkteki bir kavanoza aktarilir, Gizerine kaya tuzu, limon tuzu ve yarim parmak
asagida kalacak kadar su konur, en Uste zeytinyadi ve limon dilimi eklenir. Kavanozun kapagi sikica kapatilir,
10 guin sonra yenebilir.

Tarife ait video: https://lezzetler.com/yesil-zeytin-salamurasi-gorsel-vt19222.html
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