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ZEYTIN RECELI

Malzeme:

1 kg zeytin

100 gram kire¢ kaymagi
750 gram toz seker

1 su bardagi su

10 adet karanfil

Yarim limonun suyu

Zeytinleri adagta yesillenmeye bagladiginda ve henliz ¢ekirdekleri kalinlagsmadan toplayin. Toplanan zeytinleri
bir gece suda bekletin. Sonra, visne ¢ekirdegi ¢cikaran aletle ¢ekirdeklerini ayirin ve kireg kaymagina yatirin. 5-6
saat beklettikten sonra iyice yikayip fokur fokur kaynatilan suya daldirip ¢ikartin. Bu yikama ve kaynar suya
daldirma islemini (kaynar sudan ¢ikarilan zeytinler soguk suda yikanarak, tekrar kaynar suya atilir) 3 kez
tekrarlayin. Receli hazirlayacadiniz tencereye su ve tozsekeri aktarin. Seker iyice eriyinceye kadar birkag tagim
kaynatin. Kaynamakta olan serbete karanfiller ve yarim portakalin rendelenmis kabudunu ekleyin. Birka¢ tasim
daha kaynatip zeytinleri atin. Recel kivami oluncaya kadar kaynatin ve yarim limonun suyunu ilave edin.
Ocaktan alin.
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