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ZEYTIN PIYAZI (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

3-4 bardak salamura yesil zeytin
1 demet maydanoz

5-6 adet taze sodan

1/2 bardak ceviz

1/2 bardak nar tanesi

1/2 limonun suyu

1 yemek kasigi nar eksisi

1 tath kasidi toz kirmizibiber

1/2 tath kasigi tuz

Zeytinleri ayiklayin ve dograyin. Maydanoz ve sodanlari ayiklayip ince dograyin. Cevizleri bicakla kiyin. Bitin
malzemeyi karistirin ve servis yapin.

Not: Gaziantep&apos;te pek ¢ok piyaz adini alan soganli salata vardir. Piyazlar ¢cogu kez sofrayi tamamlar, kimi
zaman da meze olarak sunulur. Haglanmis yumurta veya patates ile 6zellikle taze soganl yumurta piyazi veya
patates piyazi yapilir. Yumurta piyazini taze tarhunla birlikte dirim yapip yemek ¢ok sevilen bir sahre keyfidir.
Mevsiminde taze zahter, yarpuz veya pirpirimle de piyaz yapiimaktadir. Antep mutfagina 6zgii mas ve lolaz gibi
bakliyat haslanarak da piyaz yapilir. Kugkusuz en ¢ok sevilen Antep piyaz da yesil zeytinle yapilan piyazdir.
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