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ZEYTIN MIHLASI (GAZIANTEP)

250 gr kiyma

Yarim kg kirma yesil zeytin
4 adet yumurta

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani siviyag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogan ince kiyilir, yagda pembelestirilir. Uzerine kiyma eklenir, suyunu birakip cekene kadar kavrulur. Tuz ve
karabiber serpilir. Cekirdegi ¢cikariimig, ince dogranmis zeytin ilave edilir. 5 dakika sonra yumurtalar kirilir,
dagtilir, fazla donmadan atesten alinir.
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