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ZEYTIN KEBABI

https://www.sabah.com.tr

400 gram kuzu eti (but kismindan)
2 dilim bayat ekmek

4 adet kiiglk boy domates

16 adet yesil zeytin

1 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Eti kugbagi dograyin. Ekmek dilimlerini kiiglik kiipler halinde kesin. Domatesi kip dograyip, zeytinin
cekirdeklerini ¢cikarin. Daha sonra ¢Op sise sirasiyla et, ekmek, domates ve zeytin olacak sekilde dizin.
Malzemeler bitene kadar isleme devam edin. Bir kasede zeytinyagl, tuz ve karabiberi karistirin. Firga yardimiyla
sise dizilmis malzemelerin Gzerine surin. Cop sisleri yapismaz yizeyli bir tavada cevirerek pisirin. Sicak olarak
servis yapin.
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