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ZEYTIN EZMELI RULO

2 yumurta ( birinin sarisi Gzerine)

1 cay bardagi siviyag

2 kasik tereyad

2 kasik yogurt

1 paket karbonat

yarim ¢ay bardag sirke

tuz 2 tath kasigi seker 1 kasik kirmizi tozbiber
aldigi kadar un

ici icin:

2 kaslk zeytin ezmesi kekik

200 gr beyaz peynir veye lor maydanoz
2 kasik yogurt

maydanoz 1 tath kasigi ¢érekotu
Uzeriicin: 1 yumurta sarisi

Once verilen biitiin hamur malzemelerini yogurun. _

Hamuru biraz dinlendirdikten sonra 2 esit pargaya béliin. lkisini de merdaneyle kalin yufka olacak sekilde agin.
Once Ustlerine zeytin ezmesi sUrln. Sonra peynir maydanoz yogurt ¢érekotunu karistirin ve zeytin ezmesinin
Uzerine surdn.Agtiginiz diger hamura da ayni islemi uygulayin. bunlari siki bir rulo yapin ve ikiser parmak
kalinhginda kesin.Yaglh kagit serili tepsiye dik oturtarak dizin ve Ustlerine yumurta sarisi sirdn.Isitilimis 180
derece firinda kizarana kadar pigirin.
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