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ZEYTIN EZMELI PEYNIRLI IKRAMLAR

Hamuru igin:

350 gram su

2 gram tuz

60 gram tereyagi

4 yumurta

180 gram un

Igi igin:

1,5 su bardagi st

1 yumurta sarisi

3 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
150 gram tulum peyniri
Yarim demet dereotu

5 adet taze sogan

1 adet kdzlenmig kirmizibiber
Uzeri igin:

Ketgap ve zeytin ezmesi

Hamuru hazirlamak igin 30 saniye kaynamig suya elenmis un ilave edin. Kasikla karistirp 2 dakika hamuru
pisirin. Pisen hamuru tencereden alip bagka bir kaba aktarin. Sogumaya baglamig olan hamurun igine
yumurtalari teker teker kirip karigtirarak iyice hamura yedirin. Krema sikma torbasina bu hamuru doldurup
tepsiye yuvarlak hamurlar sikin. 170 derecede kizdirimis firinda 45 dakika pisirin. Bu arada igi icin gerekenleri
tencerede koyulagincaya kadar pigirin. Daha sonra yesillikleri kiyip igine ekleyin ve pigen hamurun igine
doldurun. Uzerini ketgap, zeytin ezmesiyle susleyip ikram edin.
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