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ZEYTIN EZMELI KEKUN BOREGI

Hamuru igin;

2,5 su bardagi hazir sade kekun

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan siviyad

Tark kahvesi fincaniyla 2 fincan maden suyu (soda)
Arasi icin;

4-5 yemek kasigi zeytin ezmesi

4 yemek kasigi susam

Ayrica;

4 yemek kasigi siviyag

Hazir sade kekunu, siviyag ve maden suyunu derin bir kaba aktarip yogurmaya baslayin. Hamur hemen
toplanacak ve kulak memesi kivaminda ve hafif¢e ele yapisan bir kivam alacaktir.

Hamuru iki esit parcaya boéldikten sonra tzerini kapatip buzdolabinda dinlendirin.

Diger taraftan, 22-25 santim ¢apindaki kelepceli kek kalibini ya da kiiglk boy bir yuvarlak veya dikdértgen
siviyagin 2 yemek kagigiyla yaglayin. Kalibin dibine 1 yemek kasidi susam serpin.

Kalan 2 yemek kasigi siviyadi bir tabaga koyun.

Hamur parcalarini buzdolabindan gikarip parcalardan birini elinizi siviyaga batirarak kalip blydkliginde agin.
Hamur elastik oldugundan kaliba tam olarak oturmaz ve kendini geri ceker. Bunu énemsemeyin.

Kaliba yaydiginiz hamurun Gzerine bol miktarda zeytin ezmesi str0n.

Yagl ellerinizle diger hamuru da kalip blyUkliginde acip Uzerine yerlestirin ve Gzerine bol miktarda susam
serpistirin.

Tuzlu keki 5 dakika 6nceden 180 dereceye ve alt st konuma ayarladiginiz firinda 30 dakika, Uzeri altin sarisi
oluncaya kadar pisirip ¢ikarin. Hafifge iininca dilimleyerek servise sunun.
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