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ZEYTIN EZMELI JAMBONLU KREP

3 adet yumurta

1 su bardagi un

50 gram margarin

2,5 su bardagi sit

200 gram dana jambon

1 klicUk kase zeytin ezmesi
1 tutam tuz

10 dal kivircik

Bir kase icerisine yumurtalari koyup ¢irpalim.

Artindan un, tuz ve yag koyup yavas yavas Ilik situ ekleyerek cirpalim.

Egder topaklanma olursa blendirdan gegirebilirsiniz.

Krep tavasini kizdirdiktan sonra i¢erisine ¢ok az sana yag ekleyip bir kepge krep hamurundan dékip tavayi
gevirelim ki hamur her tarafa esit sekilde karigsin.

Krepin iki yizin0 kizartinca tabagda koyalim.

Butltin hamuru bu sekilde bitirelim.

Pisen krep Uzerine ince bir tabaka zeytin ezmesi sirelim tam ortasina iki adet jambon yerlegtirelim.
Jambonlarin Uzerine birkag¢ tane kivircik koyduktan sonra krepi rulo yalim.

En ug¢ kisimlarini kesip alalim kalan kismi iki parmak genisliginde kesip kirdan batiralim.

Butin hamurlari bu sekilde bitirdikten sonra servis tabagina alip servis edelim
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