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ZEYTIN EZMELI EKMEK

2 su bardagi sut

Yarim su bardag tereyagi
Yarim su bardagi toz seker
2+1/4 tath kagidi instant maya
4+1/2 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi karbonat
Yarim ¢ay kasig kabartma tozu
1 tutam tuz

Dolgusu igin:

Zeytin ezmesi

Siit ve tereyadini bir sos tenceresine alarak kaynatin. Kaynamaya baglayinca ocaktan alin. Maya ve toz sekeri
ekleyerek 5 dakika mikserde ya da derin bir kapta tahta kasikla karistirin. Karisima 4 su bardagi unu ekleyin.
Hamuru bir kenara alarak yaklagik 1 saat dinlendirin.

2 kati blyuklige gelen hamura yarim su bardagi un, karbonat, kabartma tozu ve tuzu ekleyin. Hamuru unlu bir
tezgaha alarak dikddrtgen seklinde agin. Arasina her tarafina gelecek sekilde zeytin ezmesi striin. Hamurdan
6-8 serit kesin. Bu geritleri Ust Uste koyup 6 esit pargaya daha kesin. Seritleri yaglanmig ekmek tenceresine alin.
Uzerini bir havluyla érterek hamuru 20 dakika dinlendirin. Kabaran hamurunuzu énceden 175 derecede isitiimis
firnda 15-20 dakika pigirin.
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