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ZEYTIN EZMELI COREK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Tath Kagi§i yenibahar

1 Tath Kagi§i salga

50 gr kasar peyniri rendesi

1 Cay Kasigi kirmizi biber

5 Corba Kasidi zeytin ezmesi

2 Adet ekmek hamuru

5 Sap maydanoz

Firindan aldiiniz ekmek hamurunu bir kabin igine koyun. Uzerine margarini, salcayi, kirmizi pul biberi koyup
iyice yogurun. Bu hamuru unlanmis tezgahta ince bir sekilde agin. Zeytin ezmesi, yenibahar, kasar peyniri ve
kiyllmig maydanozu da tzerine serpip uzun seritler halinde kesin. Kestiginiz seritleri rulo seklinde sarip firin
tepsisine yan yana dizin.15 dakika tepside mayalandirin. Daha sonra 200 derecede 30 dakika pigirin. Sicak ya
da soguk olarak servis yapin.
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