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ZEYTIN DOLMASI

200 gr. tavuk kiymasi

1 adet sogan

3 dal maydanoz

1 kasik sana klasik

1 cay kasigdi tuz, karabiber, kekik
15 adet blyik boy yesil zeytin

1 kase un

1 kase galeta unu

2 adet yumurta sarisi

1 bardak siviyag

Bir tavada margarini eritip dogranmis sogan, tavuk kiymasi, maydanoz, tuz ve karabiberi soteleyin. Sogumaya
birakin. Gekirdegdi ¢ikariimig iri zeytinin arasini bigakla acarak hargtan 1 cay kasigi koyun. Zeytinleri énce una,
sonra ¢irpiimis yumurtaya,en sonda galeta ununa bulayarak kizdiriimig siviyagda kizartin.
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