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ZEYTUN BOSTANASI (SANLIURFA)

5-6 adet yesil sogan

1 demet maydanoz

250 gr ¢ekirdegi cikariimig, ev zeytini
1 tath kasidi domates sal¢asi

1 cay bardadi nar pekmezi

1 ¢orba kasigi isot

3 su bardagi su

Yesil sogan, maydanoz ayiklanip yikandiktan sonra ince ince Kiyilir. Zeytinler fazla tuzlu ise énceden suda
bekletilir; daha sonra kiiglk kiicik dogranir. Dogranan zeytin, sogan ve maydanoza salga, nar pekmezi, isot ve
su ilave edilerek karistirilir. Zeytin tuzlu olacagindan énce tuz konulmaz. Eger tuzu az gelirse yetecek kadar
konulur ve servis yapilir.

Not: Kis aylarinda yapilan bir bostanadir. Lezzetli fakat hazmi agirdir.
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