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ZEYTINLI BOREK (GAZIANTEP)

Hamuru igin:

1 kilogram un

1 kip yas maya

1 yemek kasigdi tuz

1 yemek kasigi seker
2,5-3 su bardag ilik su

I¢ harci igin:

1 kilogram yesil zeytin
300 gram yagsiz kiyma

2 adet kuru sogan

3 dal taze sarimsak

3 dal taze yesil sogan

1 su bardag iri dogranmis ceviz ici
2 yemek kasigi nar eksisi
Tuz

Karabiber

Salca

1 tath kasidi kansik domates biber salgasi
Kirmizi pul biber

2 demet maydanoz
Uzerine strmek igin:
Tereyagdi

Hamur igin mayayi tuz ve sekerle birlikte bir bardak suda eritin.

Mayali suyu yogurma kabina alip unu ilave edin.

Suyunu da azar azar ekleyerek yumusak bir hamur elde edin.

Hamurunuzu unlayip Gzerini nemli bir bezle kapatip hamur iyice kabarana kadar mayalanmasini bekleyin.
I¢ harci igin zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kliclk ki¢Uk dograyin.

Kiymayi kavurun.

Yemeklik dogradiginiz kuru soganlari ilave edip kavurmaya devam edin.

Soganlarin rengi déniince salga, pul biberi ve karabiberi ekleyin.

Zeytinleri, nar eksisini ve cevizi de ilave ettikten sonra uzun uzun karigtirarak homojen bir karisim elde edin.
Ocaktan alip biraz iinmasini bekleyin. )

Sogan, sarimsak ve maydanozu ince ince kiyip diger malzemeye ekleyin. Iginiz hazir.

Hamurdan mandalinadan buyUk bezeler koparin.

Bezeleri ince uzun oval sekilde agin.

Hamurun her yerine kiymali i¢i yayin ve ikiye katlayip kenarlarini ice dogru kivirarak kapatin.

Finn tepsinin tabanini unlayin. Bérekleri tepsiye yerlestirin.

Firnni 240-250 dereceye ayarlayip dnceden isitin. Ardindan tepsiyi firina verin.

Borekleri alti Gstl kizarana kadar pisirin.

Finndan alinca isterseniz Gzerine tereyadi sdrebilirsiniz.
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