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ZEYBEK CORBASI

8 su bardagi et suyu

4 adet sivri biber

1 adet sogan

4 adet domates

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay bardagi un

1 cay bardagi piring

1 adet defne yapragi

1 tath kasidi limon suyu
Tuz, karabiber

Et suyunu kaynatin, igine kiigiik dogranmig domates, sogan ve biberi koyun. Biberler yumugayincaya kadar
pisirin. Daha sonra ¢orbayi stizgegten gecirin. Ayri bir tencerede tereyagdini eritip, unu kavurun. Uzerine
sUzilmOs ¢orba suyunu katin. Limon suyu, karabiber, tuz, defne yapragi ve piring ekleyin, kaynayincaya kadar
karistinin. Piringler yumusayana kadar pigirin.
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