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ZEUS SALATASI

Kullanilacak malzeme (12 kisi i¢in):
6 tavuk filetosu,

6 yumurta,

50 gram tereyad,

1 fincan ¢ig krema,

2 limonun suyu,

1 bas sogan,

200 gram havyar,

yeteri kadar tuz.

Yapimi : Yumurtalan kati olarak haglamali, soguk suya sokup ¢ikardiktan sonra kabuklarini soymali.
Tavuklarin gégus tarafindan elde edilecek alti filetoyu kaynar tuzlu suda haglamali. Sogani ¢entilercesine ince
dograyip soguk suya atmali ve burada bir saat kadar tuttuktan sonra suyunu iyice siziip kurulamali. Tahta bir
kagsikla ddverek tereyadini iyice yumusatip macun durumuna getirmeli. Buna, karistirmaya ara vermeden ¢ig
kremayla limon suyunu azar azar katip yedirmeli. Sonra bu macuna havyari azar azar katmali.

Tavuk filetolarini diderek veya kiigUk pargalara dograyarak bir salata kayik tabagina yerlestirmeli. Cevresini de
yariya bélinmis yumurtalarla siisledikten sonra havyarli salgayi Gstine dokmeli. Kiyilmig ve sudan gegirilmig
sogani da bunlarin Ustline serpigtirdikten sonra servis yapmall. Isteyenler sogani koymayabilirler.
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