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ZETIYANI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

Butln tavuk

1 yemek kasigdi tereyad

10 gr. safran

1 kilo i¢ ceviz

1 bas sarmsak

1 yemek kasigi domates salgasi
2 cay kasigi tuz

Bitln tavuk bir tencerede haglanir. Haglanan tavuk soguduktan sonra didiklenir. Mutfak robotunda ceviz,
safran, sarimsak hazir tavuk suyumuzla birlikte ¢ekilir. Bu karigim bir kaba konur ve igerisine didikledigimiz
tavugu ilave edilir. Zetiyani dinlenmesi i¢in buzdolabina konur. Servis edilirken lizerine yagda salga yakilir ve
soguk servis edilir.

Not: Zetiyani Glrci yemegi olup, dnemli glinlerde misafirlere ikram edilir.
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