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ZERESKLI PILAV

2 yemek kasi§i tereyagi

1 su bardag piring _

0,5 su bardagdi zeresk (Iran'da bulunan bir tir baharat)
0,5 ¢ay kasigi safran

1 cay kasigi tozseker

1,5 su bardag sicak su

1 adet tavuk but

Yeterince siviyag

KUgUk bir tavada zeresk, 1 kagsik siviyag, tozseker ve safrani karistinin. Orta ateste 5 dakika kavurun.

Pirinci yikayip stiziin ve tencereye alin. 1.5 bardak su ve tereyadini ekleyip sade pilav olarak pisirin.

Tavuk budunu haglayin. Siviyadi tavada kizdirip tavuk butu kizartin.

Pilavi ortasi delik kaliba alin. Servis tabagina ters cevirerek ¢ikarin. Uzerine zereskli karigimi yayip tavuk butu
pilavin ortasina yerlestirin.
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