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ZERESHK TAVUK (IRAN)

2-3 Kigilik Gerekli malzeme:
1 tavuk budu

1 cay fincani piring

3 ¢ay fincani tavuk suyu
Yarim cay kasigi safran
1 tath kasidi salca

1 tath kasigi un

1 tatl kasidi margarin
Yarim limon suyu

Tuz

Karabiber

1 cay bardagi zereshk

Tavugu bir tencerede bol suyla haglayin. Baska bir tencerede margarini eritip salcayi ekleyin. 1.5 gay fincani
tavuk suyu un ve limonu ilave edin. Tavugu bir firn kabina alip karisimi Gzerine surtin. Orta ateste Uzeri
kizarincaya kadar pisirin.

Pirince 1.5 kahve fincani tavuk suyu, tuz ve karabiber ekleyip pisirin. Safrani bir yemek kasigi su ile sulandirarak
pilavin Gzerine dokin.

Tavuk budunu ve pilavi servis tabagina alin. Zereshkleri pilavin Gzerine ddkerek servis yapin.
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