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ZERESHK PILAVI (IRAN)

1 adet tavuk budu
Kizartmak igin:

Siviyag

Yarim cay kasigi safran

1 cay kasigi seker

1 ¢corba kasigi sivi yag
Yarim su bardagi zereshk
1 su bardag piring

1 su bardag sicak su

2 ¢orba kasiJi yag

Tavuk budunu hagladiktan sonra kizgin yagda arkal 6nli kizartin. Ktguk bir tavada safrani, sekeri, | corba
kasiJ! sivi yagdi ve yarim su bardagi zereshki karistirin. Orta hararetli ateste 5 dakika kavurun. Ayri bir tencerede
bir buguk su bardagdi sicak su ile 1 su bardadi pirinci pisirdikten sonra servis tabagdina aldiiniz pilavin tzerine
zereshkleri dékin. Tavuk buduyla birlikte servis yapin.
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