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ZERDELI SUTLAC

3 ¢orba kagsiJi piring

1 su bardagi toz seker
1 litre st

1 ¢corba kasigi nisasta
1 paket vanilya

1 litre su

ilk olarak tencereye siitli alin. Uzerine sekeri de ilave ederek kaynayana kadar kontrollii olarak pisirin.
Kaynayinca Uzerine vanilyasini ekleyin. Kivamini baglamak i¢in ise nisastayi su ile agarak karistir karistira ilave
edin. Diger tarafta pirince UstlinU biraz gececek kadar su ekleyerek pismeye birakin. Piring haslanip suyunu
¢ekince kaynayan sGtiin Uzerine ilave edin. Pisince servis edeceginiz firin kabina alarak sogumaya birakin.
Zerdesi igin tencereye suyu, sekeri,birkag dal safrani, nisastayi ve haslanmis ve suyunu ¢ekmig pirinci
ekleyerek ocaga alin. Karistirarak pisirin. Pisince ilk sicakh@i ¢cikmig sttlacin Gzerine dékerek Sogumaya birakin.
Nar taneleri ile servis yapin.
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