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ZERDELI SUTLAC

Sitlac igin;

1 litre st

1 kahve fincani piring

1 su bardagi su

Yarim su bardag toz seker
1,5 tath kasigr misir nisastasi
Yarim ¢ay bardagi su
Zerde igin;

4 su bardagi icme suyu

1 kahve fincani piring
Yarim su bardagi su

Yarim su bardag toz seker
1 tath kasi@i misir nisastasi
Yarim ¢ay bardagi su

1 yemek kasigi kus Gzimi
1 cay kasigi safran

Yarim ¢ay bardagi sicak su

Pirinci tencereye alin ve Ilik suyla iyice yikayip suyunu siiziin, Gzerine 1 su bardagi su ekleyip orta atese alin.
Piring suyunu ¢cekene kadar pisirin.

S0tU tencereye alin, ardindan araliklarla karigtirmaya devam edin.

Kaynamaya basglayinca toz sekeri ekleyip orta ateste yaklasik 8-10 dakika daha kaynatin.

Nisastayl yarim ¢ay bardad su icerisinde karigtirarak eritin ve tencerede kaynamakta olan sitlaca ilave edin.
Bir tasim kaynatip kivam aldiktan sonra atesten indirin ve servis kaplarinin yarisina gelecek sekilde doldurun.
Daha sonra zerdenin yapim agsamalarina gegin. Bunun icin; safrani kiigUk bir kase igerisine alin zerine sicak
suyu ekleyerek rengini verinceye kadar bir kenarda bekletin.

Pirinci yikayip stizdUrln, tzerine yarim su bardagi su ilave ederek suyunu ¢ekene kadar pisirin.

4 su bardagi suyu ve toz sekeri tencereye ekleyin ve orta ateste kaynamaya birakin.

Kaynadiktan 7-8 dakika sonra ayiklayip yikadiginiz kus Gzimlerini ve yarim ¢ay bardadi su icerisinde erittiginiz
nisastay! ilave edin.

Safranli suyu da stizerek zerdeye ekleyin ve bir tasim kaynatip atesten indirin.

Sonrasinda, yarisi sitlag ile dolu olan kaplarinizin kalan kisimlarina da zerdeli karigimdan ekleyin.

Uzerini kug GzUmleri ve dilerseniz ¢am fistiklari ile stsleyerek servis edin.
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