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ZERDEDE ARANILAN OZELLIKLER

Zerdeye konan pirincin iyi pismis olmasi gerekir. Piring az pisirilirse zerdenin kendine has tadi olmaz. Tim
gereclerin él¢uleri tam olmalidir. Zerde boza kivaminda olmalidir. Nisasta az konursa sulu bir hal alacaktir. Gok
kondugunda da yogun bir kivam olacagindan tercih edilmez. Zerdenin rengi agik sari olmalidir. Bu renk igerisine
konan safranin sari rengidir. Zerdecal ve ararotta renkleri, kendilerine has kokulari ve aromalari ile tathyi
zenginlestirir. Seker yerine bal veya pekmez kondugunda bunlarinda tadi ve rengi zerdede hissedir.
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