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ZERDECALLI VE ZENCEFILLI SUTLAC

https://carrefoursa.com

1 It st

1ltsu

2 yemek kasigi pirin¢ unu
2 cay bardagi piring

2,5 su bardagi toz seker
Vanilya

Taze zencefil

Taze zerdegal

Uzeri igin;

Dévilmus findik

Toz tarcin

Pirinci yikayin ve su ile birlikte pismeye birakin. Kaynamaya basladiginda soduk siti ekleyin ve araliklarla
karistirarak kaynamasini bekleyin. Bir kasede pirin¢ unu, rendelenmis taze zencefil ve rendelenmis taze
zerdecall 1 su bardagdi su ile karistirin ve blenderdan gegirin. Malzemenin Uzerine tenceredeki sicak sitten
alarak karigtinin. Purtizsiiz hale geldiginde karisimi ve toz sekeri tencereye ekleyin. Toz vanilyay! da ekleyin ve
karistirarak pisirin. Pirincler yumusadiginda sutlaci kaselere paylastirin. Soguduktan sonra dévilmus findik ve
targin ile sUsleyerek servis yapin.
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