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ZERDEGALLI VE MISIR UNLU PRIZMA KREP

2 su bardagi sut

2 su bardagi un

1 fincan misir unu

2 adet yumurta

1 fincan su

2 yemek kagsidi sivi yag
2 cay kasigi zerdecal

1 cay kasigi tuz

200 gram pazi yaprag!
1 adet kuru sogan
300 gram peynir
Karabiber

Oncelikle pazi yapraklarini kaynar suya batirip hemen gikarin.

Siviyagin 1 kasigini tavaya koyup sodanlari soteleyin. Ocagin altini kapatip dogranmis pazilari ilave edip,
karabiber serpistirip, peyniri de i¢ hargla birlestirin. Tuz ilave etmeyin. Clnk{ peynirdeki tuz yeterli gelir.

Krep icin 6nce sivilari bir araya getirip el ¢irpicisi ile 2 dakika kadar ¢irpin. Sonra toz malzemeleri ilave edip yine
eliniz ile ¢irparak sivi bir hamur elde edin. Krep tavasinda alt Ust yaparak normalden daha az pigirin.

Krep tavadayken i¢ malzemeyi krepin yarisina koyun. Krepi 6nce ikiye katlayin, arka ytzi ¢evirin ve bir kez
daha katlayin. Kreplerin Gzeri géz g6z olunca tavadan alin. Peynir, domates ve yesillikle servis edin.
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