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ZERDEGALLI VE KREMALI MERCIMEK CORBASI

1 cay bardagi mercimek

Yarim ¢ay bardagi sari mercimek
2 adet havug

1 cay kasigi zerdegal

1 adet sogan

100 ml Pakmaya SefKrema

100 gr labne

1,5 litre su

Ayrica:

4 dilim baget ekmek

4 yemek kagigi rendelenmis mozzarella peyniri

Suyu genis bir tencereye alin. Mercimekleri, zerdegall, irice dogranmis havucu, biitiin olarak sogani ekleyin.
Mercimekler yumusayana kadar haglayin.

Mercimekler yumusayinca icindeki sogani ayirin. Blenderle mercimekleri pure haline getirin. ]
Tencereyi tekrar ocagin Uzerine alin. Ayri yerde 6nceden ¢irptiginiz krema ve labne karisimindan ekleyin. lyice
karistirin. En son tuzu ve taze ¢ekilmis karabiberi ekleyin.

Servisten 6nce kizarmig baget ekmek Uizeri rendelenmis mozzarella peynirini hazirlayin. Ekmek esliginde sicak
servis yapin.
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