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ZERDEGALLI VE KISNISLI MAKARNA

1 paket ispanakli makarna
Sos igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 dig dévllmuUs sarimsak
300 gr mantar

1 su bardagi krema
Yarim su bardagi st
100 gr kagar peyniri

Tuz

Zerdegal

Kisnis

Makarnay! bol suda haglayin.

Bir tavaya tereyadi, dogranmis mantarlari, sarimsagi ekleyip cevirin.

Krema, sut, peynir, tuz ve baharatlarini ekleyip koyu kivama gelene kadar pisirin. Makarnalarin Gizerine sosu
ekleyip karigtirin.

Uzerine de kagar peyniri rendesi serpip servis yapabilirsiniz.
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