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ZERDEÇALLI VE KİŞNİŞLİ MAKARNA

1 paket ıspanaklı makarna
Sos için:
2 çorba kaşığı tereyağı
2 diş dövülmüş sarımsak
300 gr mantar
1 su bardağı krema
Yarım su bardağı süt
100 gr kaşar peyniri
Tuz
Zerdeçal
Kişniş

Makarnayı bol suda haşlayın.
Bir tavaya tereyağı, doğranmış mantarları, sarımsağı ekleyip çevirin.
Krema, süt, peynir, tuz ve baharatlarını ekleyip koyu kıvama gelene kadar pişirin. Makarnaların üzerine sosu
ekleyip karıştırın.
Üzerine de kaşar peyniri rendesi serpip servis yapabilirsiniz.
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