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ZERDEGCALLI VE ANANASLI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet ananas

100 gram tereyagi

1 cay bardadi kabuksuz badem
3,5 su bardadi sicak su

1 cay bardagi konserve misir

1 cay bardagi konserve bezelye
2 corba kagsidi ince kiyilmig dereotu
1/2 gay kagigi karabiber

1 cay kasigdi zerdegal

Tuz

Pirinci ik tuzlu suda yarim saat islatin. Daha sonra bol su ile yikayip siiziin ve kenara alin. Ananasi ikiye bolin.
Dis kabuguna zarar vermeden orta kismini gikarin. Igindeki odunsu kismi alin ve kiip geklinde dograyin.
Tereyagini bir tencerede eritip piring ve bademi ekleyin. Pirincin rengi ddnene dek kavurun. Uzerine sicak su,
zerdegal, bezelye, misir ve tuz ekleyin. Kisik ateste suyunu tamamen ¢ekene dek pisirin. Ocagi kapatip
karabiber, ananas ve kiyilmig dereotu ilave edip karigtirin. Tencerenin lzerine kagit haviu kapatip 10 dakika
demlendirin. I¢lerini bogalttiginiz ananaslara doldurarak servis yapin.
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