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ZERDECALLI TAVUKLU PILAV

1 tavuk g6gus eti

3 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasi@i dolmalik fistik
1 corba kasig zerdecal

4 su bardag tavuk suyu
Tuz

Tavuk etini, biraz tuz ekleyerek haglayip didikleyin. Tavugun suyunu, pilav piserken kullanmak i¢in stiziip
bekletin. Pilavi hazirlamak icin; tereyadini eritin, Gzerine dogranmis sodan ve fistiklari ekleyip kavurun. Uzerine
piring ve zerdecall da ekleyip karistirin. Tavuk suyunu ve didiklenmis tavuk pargalarini icine ddkin, suyunu
¢ekinceye kadar pisirin. Kapagi kapali olarak 10 dakika kadar demlendirin.
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