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ZERDECALLI TAVUK

1/2 adet tavuk g6gstu

1/2 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasidi zerdegal

1/2 su bardagi st

1/2 yemek kasigi un

Tuz

1/2 adet tavuk etini bicak yardimi ile jilyen seklinde kesiyoruz. Diger yandan genis bir tavaya 1/2 yemek kasig
tereyadi koyup eritiyoruz. Uzerine tavuk etlerini koyup pisiriyoruz. Daha sonra derin bir kaba 1/2 su bardagi sit,
1/2 yemek kasigi un, bir gay kasidi zerdegal ve tuz koyup iyice ¢irpiyoruz. Hazirladiginiz zerdecall karigimi
tavuklarin Gzerine yavas yavas dokip karistirlyoruz. Kisik ateste iki dakikaya yakin pisiriyoruz.
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