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ZERDECALLI SEBZE CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 orta boy sogan

1 orta boy kereviz

1 orta boy patates

1 blyUk havug

1 kicik kabak

2 yemek kasigi zerdecal

1 klicUk kase dogranmis maydanoz
1 tepeleme ¢orba kasigi un
4 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyagi

5 su bardagi su

Tuz

Sogan ¢ok minik dogranir. Tencereye 6nce sogan alinir. Sotelenirken sebzeler minicik kiipler halinde dogranip
eklenir. Biraz soteledikten sonra un ilave edilir. Un da iki dakika kavrulduktan sonra oda sicakliginda suyu
konur. Pismeye yakin tuzu ve maydanozu eklenir.
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