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ZERDECALLI SALMA PILAV

1 kase piring

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi zerdegal
Yarim tath kasigi pul biber
1 cay bardagi siviyag

2 kase tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Sogan yarim daire seklinde dogranir, kizgin siviyaga atilir ve agik kahverengi olana kadar kavrulur. Zerdecal, tuz
ve pul biber ilave edilir. Biraz kavrulur, tavuk suyu ilave edilir. Fokur fokur kaynayinca yikanmis piring salinir,
karistinlir. Kapak kapatilir, ates azaltilir. 15 dakika kadar pigiirlir. Masa 6rtlsine sarilir ve 1 saat dinlendirilir.
Karigtirarak sunu yapilir.
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