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ZERDEGALLI RISOTTO

2 su bardag risotto pirinci

5 su bardagi sicak et suyu

3 yemek kagsigi tereyagi

1 kahve fincani toz parmesan
4 adet kirmizi kapya biber

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi zerdecal

1 tutam Tuz

1 miktar Karabiber

Yag tavaya ekleyip biberleri ekleyin. Tuz ve kararabiber ekleyip soteleyin. Sotelenen biberleri bir tabada alip
kenara ayirin. Sogan ve sarimsagi ince yemeklik dograyin ve tavaya ekleyin. Risotto pirincini de ilave edip
sogan ve sarimsakla beraber karigtirarak kavurun. Uzerine ilave edip karistirmaya devam edin. biraz
cektirdikten sonra zerdegall ekleyip karistirin. Birer kepce seklinde sicak et suyunu ilave edip karigstirmaya
devam edin. Suyunu gektikce bir kepge daha et suyu ekleyip karistirarak pisirmeye devam edin. Ayni iglemi su
bitene kadar tekrarlayin. Piringler pistikten sonra sana yagi ve parmesan peynirini de ekleyip karistirarak
risottoyu baglayin. Risottoyu tabada alin. Ortasina sotelenmis kirmizi biber ekleyerek hemen servis edin.
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