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ZERDECALLI PILAV UZERI KAVURMA

165 Gr Sana Klasik Kase

4 Yemek Kasi§i zeytinyagi
2,5 Su Bardagi sicak su

1 Su Bardag su

1 Su Bardag@ haglanmig nohut
1 Kg. kuzu eti

2 Su Bardagi baldo piring

1 Tath Kasi§i zerdecal

1 Yemek Kasigi kus Gzimd

Pilav icin, piringleri sicak suyla iyice yikayin. 40 gr margarini ve zeytinyagdini tencereye alip eritin. Piringleri
ekleyip kavurun. Zerdegali ilave edip karistirin. Sicak suyu ve tuzunu ekleyip kaynayincaya kadar yiksek ateste
daha sonra kisik ateste pisirin. Suyunu gekmeye yakin Gztim ve nohutlar ekleyerek suyunu ¢ekene kadar
pisirin.Ocaktan alip Uzerine kagit havlu kapatip demlenmeye birakin.Etleri kusbasi dograyin. Kalan margarini
tencerede eritip etleri ekleyin ve kavurun. Tuz ve su ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Pilavi servis tabagina
alip Uzerine etleri yerlestirin ve servis yapin.
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