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ZERDECALLI PILAV

2 havug

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 su bardagi piring

1 tath kasidi zerdegal
1 sogan

3 dis sarimsak

3 su bardagi su

2 sivri biber

1 kirmizibiber

200 gram tavuk eti

ince rendelenmis havuglar tereyaginda kavurun. Pirinci ve zerdecali ekleyip kavurmaya devam edin. Pirinclerin
rengi sarlya dénince rendelenmis sodani, sarimsaklari da i¢ine ekleyip suyunu verin. Kapagi kapali olarak 20
dakika kadar pisirin. Kdzlenmis kirmizibiberi ¢ok ince kiyip pilavin igine ekleyin. Tavuk etini irice dograyin, 10
dakika kadar kavurun. Pilava katip karistirin. Servis tabagdina alin, Gzerini sisleyin. Sicak olarak ikram edin.
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