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ZERDECALLI PILAV

2 su bardag baldo piring
4 yemek kasigi kus Gzdmd
2 yemek kasigi zerdecal

3 su bardagi sicak su

Tuz

Tereyagdi

Pirinci tuzlu suda bekletiyoruz ve ardindan bol soguk su ile yikayip stizdUrlyoruz. Tencereye tereyagdi koyup
piringleri kavuruyoruz. Uzerine sicak su, zerdegal, kustzimlerini ve tuzu ilave edip kisik ateste pigiriyoruz.
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