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1 cay kasigi rendelenmis taze zerdecal
1 cay kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 paket dolmalik fistik

2 su bardagi piring

2 su bardagi et suyu

1 cay kasigi dolma baharat
1 tutam yenibahar

1 cay kasigi targin

1 tatlh kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Kdp ktip dogranmig soganlari dolmalik fistiklar ile beraber zeytinyaginda kavurun. Piringleri yikayip stiztn. Bir
tencereye aldiginiz piringlerin tizerine et suyu ilave edin. Zerdegal, dolma baharati, tarcin ve toz seker ekleyin.
Tuz ilave ederek, g6z g6z olana dek dnce orta ateste, daha sonra da kisik ateste pisirin. Pirincler yumusayinca
altini kapatip, 10-15 dakika demlenmesi icin bekletin. Kaju fistiklarla stisleyerek servis edin.
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