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ZERDECALLI NOHUT CORBASI

1 Adet Sogan

1 Adet Patates

1 Corba Kasig Tereyagi

2 Su Bardagi Haglanmis Nohut
3 Corba Kasigi Zeytinyagi

2 Gay Kagi§! Zerdegal

Istege Bagl Sicak Su

1 Cay Bardag Krema

Istege Bagh Tuz

1 adet sogani yemeklik dograyalim. Tereyagi ve zeytinyadini tencereye alalim. Yaglar isininca dogradigimiz
sogani tencereye ilave edip kavuralim. Dogranmis patates ve dnceden hazirlanmig iki su bardagi haglanmig
nohudu tencereye ekleyelim. Tencereye karisimin tzerini U¢ parmak gegecek kadar sicak su ilave edelim ve
patatesler yumusayincaya kadar pisirelim. (Karigim istege bagl olarak bagli olarak blender dan gegirilip
putlrsiz bir kivam elde edilebilir.) Ocaktaki karisima tuz ve zerdecal ekleyelim. Birka¢ tagsim kaynattiktan sonra
krema ilave edelim. Bir tagim daha kaynatip ocaktan alalim ve servise hazir hale getirelim.
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